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Техническое задание

на проведение открытого запроса цен на право заключения договора оказания услуг по организации питания проживающих в гостинице, слушателей и участников мероприятий Учебного центра «МРСК Урала»
г. Екатеринбург

2023 год 

1. Предмет закупки.

Право заключения договора оказания услуг по организации питания проживающих в гостинице, слушателей и участников мероприятий Учебного центра «МРСК Урала».

2. Основание проведения открытого запроса цен.

2.1. Настоящий запрос цен проводится в соответствии с регламентом совершения закупок на основании Положения о закупках товаров, работ, услуг для нужд Учебного центра «МРСК Урала».

Закупка № 250.

Предельная стоимость закупки:

– 2 389 015 (Два миллиона триста восемьдесят девять тысяч пятнадцать) руб. 43 коп., с учетом НДС;

– 1 990 846 (Один миллион девятьсот девяноста тысяч восемьсот сорок шесть) руб. 19 коп., без учета НДС.
Цена договора оказания услуг по организации питания проживающих в гостинице, слушателей и участников мероприятий Учебного центра «МРСК Урала», который будет заключен по результатам проведения открытого запроса цен, установлена в размере предельной стоимости по данной закупке.

2.2. Источник финансирования: себестоимость. 

2.3. В цену заявки входит: стоимость сырья, расходы на приготовление готового продукта, обслуживание и все прочие расходы без НДС. 

2.4. По настоящему открытому запросу цен Участник, в случае признания его победителем, обязуется оказать услуги по организации питания Заказчику в соответствии с Приложением №1 и Приложением №2 к настоящему ТЗ. Критерий выбора победителя открытого запроса цен: наименьшая суммарная стоимость за единицу товара, представленного в таблицах №№ 1, 2 (приложение №1 и Приложение №2 к настоящему ТЗ).
2.5. Заказчик: Учебный центр «МРСК Урала», 620091, г. Екатеринбург, ул. Электриков, 15.

2.6. Грузополучатель: Учебный центр «МРСК Урала», 620091, г. Екатеринбург, ул. Электриков, 15.

2.7. Адрес оказания услуги: 620091, г. Екатеринбург, ул. Электриков, 15, Электриков, 17.
3. Требования, предъявляемые к услуге и ее организации.

3.1. Участник, в случае признания его победителем, в течение каждого дня, предоставляет Заказчику завтраки, обеды и/или ужины, состоящие из следующих блюд в соответствии с Приложением №1 к настоящему ТЗ: 

Завтрак: закуска (салат/блины), каша/глазунья/макароны и напиток (чай/компот/ морс/кофе), хлеб.

Обед: закуска (салат), первое блюдо (суп), второе блюдо (горячее блюдо + гарнир) и напиток (чай/компот/морс/кофе), хлеб.

Ужин: закуска (салат), второе блюдо (горячее блюдо + гарнир) и напиток (чай/ компот/морс/кофе), хлеб.

Выход блюд должен составлять:

– Супы – не менее 250 грамм.

– Вторые горячие блюда (основной продукт) – не менее 75 грамм.

– Гарниры – не менее 150 грамм.

– Блюда из круп (молочная каша) – не менее 200 грамм.

– Выпечные изделия – не менее 65 гр.
3.2. Кратность питания с подельника по пятницу: с 07:00 до 19:00;

Завтрак с 7:00 до 9:00

Обед с 12:00 до 15:00

Ужин с 17:00 до 19:00

Кратность питания c субботы по воскресенье: с 08:00 до 18:00; 

Завтрак с 8:00 до 10:00

Обед с 12:00 до 15:00

Ужин с 17:00 до 18:00

В праздничные дни и в дни заезда малого количества гостей – по согласованию с руководством Учебного центра МРСК «Урала».
3.3. Участник, в случае признания его победителем, по заявке Заказчика оказывает последнему услуги по организации и проведению буфетного обслуживания. Под организацией и проведением буфетного обслуживания понимается организация кофе-брейков, состоящих из блюд в соответствии с Приложением № 2 к настоящему ТЗ.
3.4. Обязательно наличие штата поваров с прохождением периодического медицинского осмотра.
3.5. Осуществление контроля качества и запаса продуктов питания.

3.6. Обеспечение соответствия фактического рациона питания утвержденному меню.

3.7. Осуществление производства готовых блюд в соответствии с технологическими картами, отражающими рецептуру и технологию приготавливаемых блюд и кулинарных изделий.

3.8. Обеспечение высоким качеством приготовления блюд и кулинарных изделий путём использования доброкачественного сырья (соответствующего гигиеническим требованиям, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам) и ежедневного контроля готовых блюд и изделий.
3.9. Обеспечение текущего ремонта используемого технологического оборудования, обеспеченность пищеблока моющими и чистящими средствами.

3.10. Осуществление входного контроля при поступлении продукции (включает в себя проверку тары) с целью идентификации товара приложенным сертификатам по органолептическим показателям, по необходимости физико-химическим показателям.

3.11. Осуществление контроля норм вложения сырья в ходе технологического процесса.

3.12. Обеспечение организации производственного контроля на соответствие санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам совместно с администрацией Учебного центра «МРСК Урала», органами санэпиднадзора.

3.13. Оказание услуг по организации питания должно осуществляться в соответствии с требованиями нормативных документов:

1) СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», утвержден Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 № 32 (срок действия с 01.01.2021 по 01.01.2027); 

2) «МР 2.3.6.0233-21. 2.3.6. Предприятия общественного питания. Методические рекомендации к организации общественного питания населения. Методические рекомендации» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 02.03.2021);

3) Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 №52-ФЗ;

4) Закон РФ «О защите прав потребителей» от 07.02.1992 № 2300-1; 

5) Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 №29-ФЗ; 

6) Правила оказания услуг общественного питания, утв. постановлением Правительства РФ от 21.09.2020 № 1515, срок действия с 01.01.2021 по 01.01.2027).

Условия оплаты.

4.1. Оплата оказанных услуг производится в течение 30 (Тридцати) рабочих дней после подписания Акта оказанных услуг за прошедший месяц 
5. Условия и сроки оказания услуг.
5.1. Сроки оказания услуг: с 01.01.2024 по 31.12.2024 г. 

5.2. По настоящему открытому запросу цен с Участником, в случае признания его победителем, заключается договор аренды помещений, предназначенных для оказания услуги. Стоимость ежемесячной аренды обговаривается по результатам проведенной закупки с учетом рыночных цен.
Начальник СУНФ УО







Борисова А.В.
Приложение № 1 к техническому заданию 

на проведение открытого запроса цен

на право заключения договора оказания услуг по организации питания проживающих в гостинице, слушателей и участников мероприятий Учебного центра «МРСК Урала» в 2024 г.
ПЕРЕЧЕНЬ ПРЕДЛАГАЕМЫХ БЛЮД (ЗАВТРАК, ОБЕД, УЖИН)
	Наименование блюда
	Вес, гр.
	Стоимость без НДС
	Стоимость с НДС

	Салаты:

	Витаминка (салат из капусты,заправка,)
	100
	
	

	Винегрет из  квашенной капусты
	100
	
	

	Овощной (огурцы, помидоры,зелень,заправка)
	100
	
	

	Салат с копченой курой 
	100
	
	

	Салат «Оливье»
	100
	
	

	Салат с кальмаром
	100
	
	

	Супы:

	Солянка домашняя
	250
	
	

	Уха из горбуши «Кудрявая»
	250
	
	

	Щи из свежей капусты с курой
	250
	
	

	Борщ «Украинский» с курой
	250
	
	

	Рассольник «Ленинградский» с курой
	250
	
	

	Грибница
	250
	
	

	Рыбный из сайры
	250
	
	

	Окрошка на домашнем квасе
	250
	
	

	Суп лапша куриный
	250
	
	

	Суп с говядиной «Лагман»
	300/30
	
	

	Горячие блюда:

	
	
	
	

	Каша молочная с маслом
	200/10
	
	

	Блины 3 шт
	150
	
	

	Омлет натуральный со сл/маслом
	100
	
	

	Глазунья из 2-х яиц с ветчиной
	100/50
	
	

	Глазунья из 2-х яиц
	100
	
	

	Творожная запеканка
	100
	
	

	Котлета домашняя
	75
	
	

	Биточек куриный 
	75
	
	

	Поджарка/гуляш/бефстроганов
	50/50
	
	

	Тефтели/Ежики
	    2х50
	
	

	Печень говяжья жареная куском под луком
	100
	
	

	Печень куриная жареная с луком
	100
	
	

	Свинина отбивная с овощами под шубкой
	100
	
	

	Кура жаренная
	100
	
	

	Филе куриное с овощами под сыром
	100
	
	

	Говядина отварная
	75
	
	

	Язык отварной
	75
	
	

	Филе горбуши под овощами
	100
	
	

	Стейк семги/форели
	75
	
	

	Гарниры:

	Пюре картофельное на молоке с сл/маслом
	150
	
	

	Рис отварной
	150
	
	

	Рожки отварные
	150
	
	

	Капуста тушенная
	150
	
	

	Греча отварная
	150
	
	

	Овощи на пару/тушеные
	150
	
	

	Напитки:

	Чай черный/зеленый с сахаром Нури
	200/15
	
	

	Чай черный/зеленый с сахаром, лимоном Гринфилд
	200/15/7
	
	

	Кофе растворимый с сахаром (Нескафе)
	200/15
	
	

	Капучино, Горячий шоколад(Нескафе)
	200
	
	

	Кофе Мокачино (Нескафе)
	200
	
	

	Компот /напиток /кисель
	200
	
	

	Морс (ягодный)/сок
	200
	
	

	Кефир/молоко
	200
	
	

	Дополнение:
	
	
	

	Зеленый горошек/соленый огурец
	20
	
	

	Сметана с сахаром
	100/20
	
	

	Сметана/ Майонез/ подлив
	25
	
	

	Горчица/соус/кетчуп
	25
	
	

	Хлеб
	1 шт.
	
	

	Сливки порционные
	1*10 гр
	
	

	ИТОГО
	


Для проживающих в гостинице стоимость ежедневного питания (без НДС):

· стоимость завтрака 200 (Двести) рублей 00 копеек,  

· стоимость обеда 280 (Двести восемьдесят) рублей 00 копеек,

· стоимость ужина 280 (двести восемьдесят) рублей 00 копеек,

· стоимость полупансиона (состоящего из завтрака и обеда (или ужина) – 480 (четыреста восемьдесят) рублей 00 копеек,
· стоимость полупансиона (состоящего из обеда и ужина) – 560 (пятьсот шестьдесят) рублей 00 копеек,

· стоимость полного пансиона (состоящего из завтрака, обеда и ужина) – 760 (семьсот шестьдесят) рублей 00 копеек.

Приложение № 2 к техническому заданию 

на проведение открытого запроса цен

на право заключения договора оказания услуг по организации питания проживающих в гостинице, слушателей и участников мероприятий Учебного центра «МРСК Урала» в 2024 г.
ПЕРЕЧЕНЬ ПРЕДЛАГАЕМЫХ БЛЮД БУФЕТНОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ
	№ п/п
	Наименование блюда
	Вес, гр.
	Стоимость без НДС
	Стоимость с НДС

	1
	Кофе пакетированный (в т.ч. сахар )
	1/2
	
	

	2
	Чай пакетированный (в т.ч. сахар )
	1/2
	
	

	3
	Лимон нарезка
	1/10
	
	

	4
	Сливки порционные 10%
	1/10
	
	

	5
	Слойка с творогом
	1/35
	
	

	6
	Тарталетка с вар. сгущенкой и орехом
	1/30
	
	

	7
	Расстегай с горбушей
	1/40
	
	

	8
	Слойка с вареной сгущенкой
	1/35
	
	

	9
	Пирожок с капустой
	1/40
	
	

	10
	Бутерброд с сыром и сл/маслом
	1/35
	
	

	11
	Шоколад
	1/25
	
	

	12
	Пирожок с джемом
	1/40
	
	

	13
	Пирожок с картофелем и грибами
	1/40
	
	

	14
	Бутерброд с сервелатом и зеленью
	1/35
	
	

	15
	Рулетики из ветчины с сыром и майонезом
	1/35
	
	

	16
	Слойка с сыром
	1/35
	
	

	17
	Слойка с ветчиной и сыром
	1/40
	
	

	18
	Бутерброд с ветчиной и корнишоном
	1/25
	
	

	19
	Бутерброд с ветчиной, сыром и зеленью
	1/35
	
	

	20
	Посуда одноразовая (чашка, тарелка, размешиватель, салфетка)
	1/комплект
	
	

	21
	Тарталетка с мягким сыром и зеленью
	1/30
	
	

	22
	Бутерброд с красной рыбой, маслом, лимоном
	1/30
	
	

	23
	Печенье весовое
	1/40
	
	

	24
	Конфеты весовые
	1/40
	
	

	Итого:
	


[image: image1.png]



